
 
 

Fact Sheet 
 
Contact      Bottega Ristorante 
        V Marketplace 
        6525 Washington Street, A9 

Yountville, CA 94599 
  www.botteganapavalley.com 

 
Reservations      707.945.1050 or www.botteganapavalley.com 
 
Chef/Owner      Michael Chiarello 
 
Chef de Cuisine     Robert Hohmann 
       
General Manager    Joël Hoachuck 
 
Pastry Chef      Christina Kaelberer 
 
Cuisine   Showcasing the signature big, bold Italian flavors from Chef Chiarello 

with a more refined twist, Bottega’s menu highlights the bounty of 
artisanally produced as well as house made ingredients. 

 
Signature Dishes                 Polenta Under Glass with Caramelized Wild Mushrooms, Balsamic             
                     Game Sauce; Wood Grilled Octopus Olive Oil Braised Potatoes, 
                     Pickled Red Onion,  Verde; Goats' Milk Braised Lamb   Salsa

                                       Shank with Garlic, Fennel, Sweet Onions, Carrot Caponata. 
 

Wine/Bar  Mainly local, small‐production vintages from California complement 
a solid collection of Italian wines. All are reasonably priced to 
encourage tastings. Approx. 22 different Quartinos of wine (1 1/2 
glass) are offered. Full bar selections include specialty drinks served 
with perfectly paired bites. 

 
Location  Bottega is located in the historic V Marketplace, the site of one of 

the oldest wineries in Napa Valley and the original Chutney Kitchen. 
NapaStyle, Chiarello's flagship retail store is located across the 
courtyard. www.napastyle.com/ 

 
Design  The interior, designed by Michael Guthrie in collaboration with Eileen 

Gordon, reflects the restaurant's menu celebrating both the rustic 
and the refined. Olive greens, chocolate browns and deep reds 
create a warm palette. Design elements include distressed leathers 

http://www.botteganapavalley.com/
http://www.botteganapavalley.com/
http://www.napastyle.com/


in butter, Venetian plaster, imported Murano glass chandeliers and 
Donghia fabric. 

 
Layout  There are two indoor dining rooms with a private dining/wine room 

and bar, three communal tables made of either forty year‐old 
timbers, Calcutta d’Oro marble or recycled concrete. The outside 
covered Terrazzo has two wood‐burning stone fireplaces, with both 
lounge and table seating.  

 
Seats  90 seat main dining room, with outdoor covered and heated seating 

on the Terrazzo 
 

Private Dining  40 seat private dining room and a private, enclosed wine room seats 
8 guests. 
Additional private dining is available in the adjacent NapaStyle for 
parties of 20‐80 and on the Vintage Estate Properties for up to 350. 

 
Hours  Dinner every night 
        Sunday 5:00 ‐ 9:30 pm 
        Monday ‐ Thursday 5:30 pm until 9:30 pm  

      Friday and Saturday from 5:30 pm until 10:00 pm  
Lunch Tuesday ‐ Sunday 11:30 am – 2:30 pm 
Lounge is open for late service, weather permitting. 
 

Media Inquiries    Margaret De Monte (707) 754‐4470, mchiarelloasst@napastyle.com 


